
 

  Liebe Freunde und Gäste vom Hotel 
Tannbergerhof, 

 

wir freuen uns Sie mit unseren traditionellen 
Köstlichkeiten verwöhnen zu dürfen. 

Regional & hausgemacht – unsere Küche unter der  
Leitung von Sebastian Müller basiert auf Traditionen. 
Beste Qualität, frisch gekocht, saisonale Gerichte der 

österreichischen Küche, Nachhaltigkeit, sowie 
Wertschätzung für Lebensmittel und ihre Produktion 

sind wichtige Teile unserer Philosophie.  
Wir versuchen stets bei heimischen sowie bei 

österreichischen Produzenten und Lieferpartnern zu 
kaufen und vorwiegend lokale Zutaten zu verwenden.  

 
Ihr Take-away-Genuss am Arlberg - gerne können Sie all 

unsere herzhaften Speisen telefonisch bestellen, sowie 
anschließend in dafür geeigneten Behältnissen abholen 

und mit nach Hause nehmen. 
 

Sollten gewisse Stoffe oder Erzeugnisse bei Ihnen 
Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen, teilen Sie 
dies bitte bei Ihrer Bestellung unseren Mitarbeitenden 

mit. 
 

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit und 
angenehme Stunden in unserem Haus! 

 
Familie Pfefferkorn und Direktor Dieter Schenk mit dem 

Tannbergerhof Team 

 



 

Aperitif Empfehlungen 
 

 

Tegernseer Hell 0,2 l 4,10 

Tannbergerhof Sekt Brut 0,1 l 9,40 
Winzersekt Rose Wiengut Topf 0,1 l 10,20 
 
Glas Champagner Brut Ayala 0,1 l 19,20 
Glas Champagner Rose Ayala 0,1 l 20,30 

Zirbenhugo  0,25 l 13,20 
Zirbe, Sekt, Soda 

 
Aperol Veneziano 0,25 l 13,20 
Aperol, Sekt, Soda 
 

Campari Spritz  0,25 l 17,20 
Campari, Sekt, Soda 

 
Sarti Spritz  0,25 l 17,20 
Sarti, Sekt, Soda 
 

Pfefferbüchsl  0,25 l 11,60 
Anaë Gin, Amouro, Pfefferkörner, Soda 
 

Very Berry 0,25 l 17,20 
Lillet Rose, Sekt, Organics Purple Berry 
 

Orange Spritz 0,25 l 17,20 
Aperol, Sekt, Organics Black Orange 

 
Limoncello Spritz 0,25l 17,20 
Limoncello, Sekt, Organics Bitter Lemon 

 
Marito Spritz  0,25l 17,20 
Marito, Sekt, Kräuter-Zitronenmelisse, Soda 

  
 
 



 

 
Alkoholfreie Aperitifs 

 
 
Sanbitter Spritz   6,60 
Sanbitter, Soda 

Gin Tonic 0,0%  16,90 
Tanqueray Gin, Organics Tonic Water   

Virgin Zirbe   4,80 
Zirben, Soda, Limette, Minze 

Virgin Campari Soda/Orange   15,30 
Alkoholfreier Bitter, Soda oder Orangensaft 

Orange Tonic   16,90 
Ramazzotti Arancia, Tonic Water 

 
Floreale Bitter Fizz   12,00 
Martini Floreale, Bitter Sirup, Zitronensaft, Soda 

 
Vibrante Amaretto Sour 0,0%   18,50 
Martini Vibrante, Amaretto, Zitronensaft 

 
Spiced Italian Negroni 0,0%   23,20 
Captain Morgen Spiced Gold, Martini Vibrante, Bitter Sirup 
 
Spiced Amaretto Old Fashioned 0,0%   23,20 
Captain Morgen Spiced Gold, Rebels Amaretto, Bitter Sirup 
 

Very Berry 0,0%  16,90 
Lillet, Organics Purple Berry 
 

 
 

 

 



 
 

 

 

Glasweise Weine & Co. 
 

Grüner Veltliner Tannbergerhof 0,1l 7,00 
Weingut Stift Göttweig, Furth 

Riesling 0,1l 7,30 
Weingut Hirsch, Kamptal 
 
Sauvignon Blanc 0,1l 7,30 

Weingut Thaller, Maierhofbergen 
 
Zierfandler  0,1l 7,00 
Weingut Reinisch, Tattendorf 
 
Rosé Triennes 0,1l 8,60 
Domaine de Triennes, „Kate & Kon Edition“ 
 
Cabernet Sauvignon-Merlot 0,1l 8,50 
Weingut Reinisch, Tattendorf 
 
Zweigelt  0,1l 8,00 

Weingut Pluschkovits, Burgenland 
 
Blaufränkisch Ried Mitterberg 0,1l 10,80 
Weingut Gager, Deutschkreutz 

Gespritzter Weiss 0,25l 5,70 
 

 

 

 
 
 



 

 
 
 
 

Vorspeisen und Salate 
Starters and salads  

  
 
Bauernsalat    20,50 
gemischter Sommersalat mit gerösteten Kartoffeln 
Speck und Spiegelei 
Farmer´s salad  
Mixed summer salad with roasted potatoes 
bacon and fried egg 
 

 
Gemischter Salat oder Blattsalat   klein/small 10,50 
Mixed salad or leaves salad   groß/large 16,50  
 
 
     mit gebackenen Hühnerspießen   10,50 
     with baked chicken skewers   
     mit crunchy Garnelen    14,00 
     with crunchy prawns    
     mit Falafel     6,00 
     with falafel     
     mit Kaspressknödel     6,00 
     with cheese dumplings    

 

Dressings 
Kräuter-Joghurt / Pfirsich-Vinaigrette / Himbeer-Balsamico / Essig & Öl  

herb yogurt / peach vinaigrette / raspberry balsamic / vinegar & oil  
 

 

 
 



 

 
Aus dem Suppentopf 

Soups 
 
Tannbergerhofs Suppentopf  11,90 
Tannbergerhof´s soup pot 
 
 
Ananas-Chili Schaumsuppe   12,50 
mit gebackenem Teriyaki-Hähnchenspieß 
oder mit gebackenem Räuchertofu (vegan) 
Pineapple-chili foam soup  
with baked teriyaki chicken skewer 
or with baked smoked tofu (vegan) 
 
 
Tagessuppe   10,50 
Soup of the day 

 

Tannbergerhof Klassiker 
Tannbergerhof Classics 

 
Pfefferdog mit Atterox Würst´l  14,90 
dazu Pommes, Pfeffermayonnaise und Röstzwiebeln  
Pepper dog with Atterox sausage 
with fries, pepper mayonnaise, and crispy fried onions 
 
 
„Surf & Turf Dog“  24,90 
mit Garnelen, Roastbeef, Curly Fries   
dazu Lime-Wasabimayonnaise 
„Surf & Turf dog“ 
with shrimp, roast beef, curly fries and  
lime wasabi mayonnaise 
 
 
 



 

 
 
Tannbergerhofs Jausenbrett   20,50 
mit verschiedenen Wurst-, und Käsespezialitäten  
saures Gemüse, dazu Brot und Butter               für 2 P. 38,00  
Tannbergerhof´s cold plate  
with a selection of sausages and cheeses  
pickled vegetables, bread and butter 

 
Hauptgänge 

Main Courses 
 
Wiener Schnitzel   39,00 
mit Pommes oder Petersilienkartoffeln,  
dazu Preiselbeeren   
Wiener Schnitzel with fries or parsley potatoes  
with cranberries  
 
 
Schwarzbier-Gulasch vom Rind   34,00 
mit hausgemachten Spätzle    
Beef goulash with dark beer 
served with homemade spaetzle 
 
 
Rippchen in BBQ-Rauchmarinade   32,00 
mit Pommes, Maiskolben und BBQ Sauce  
Ribs in BBQ smoke marinade  
with fries, corn on the cob and BBQ sauce 
 
 
Wagyu-Burger (aus Österreich)   32,00 
mit Steakhouse-Pommes, Salat, Tomate, sauren Gurken 
Zwiebeln, Cheddarkäse und Tzatziki 
Wagyu burger (from Austria)  
with steakhouse fries, lettuce, tomato, pickles 
onions, cheddar cheese, and tzatziki sauce 
 

                                       



 

 
 
Hausgemachte vegetarische Teigtaschen    22,50 
mit Krätersauce, Spinat, Tomate und Erbsenkresse 
Homemade vegetarian dumplings 
with herb sauce, spinach, tomato and pea shoots 

 
 

Dessert 
Dessert 

 
Apfel- oder Topfen-Pfirsichstrudel    8,50 
mit Vanillesauce oder Vanilleeis                                      je 3,00 
Apple- or curd cheese-peach strudel  
with vanilla sauce or vanilla ice cream 
 
  
Strudelduett Apfel- und Topfen-Pfirsichstrudel   9,50 
mit Vanillesauce oder Vanilleeis          je 3,00 
Strudel duo: apple- and curd cheese-peach strudel 
with vanilla sauce or vanilla ice cream 
 
 
Erdbeerschmarren für 2 Personen    35,50 
mit Erdbeersalat und Vanilleeis 
Wartezeit: 30 Minuten, frisch zubereitet 
Fluffy shredded strawberry pancake for 2 person 
With strawberry salad and vanilla ice cream 
Waiting time: 30 minutes, freshly prepared  
 

 

 
 
 



 

Eiszeit im Tannbergerhof 
Time for Ice Cream 

 
Coup Dänemark 12,50 
Vanilleeis, heiße Schokoladensauce, Schokoladesplitter, 
Schlagobers 
Vanilla ice cream, warm chocolate sauce, chocolate chips, 
whipped cream 
 
Schokoladentraum 12,50 
Schokoladeeis, Schokoladensauce, Schokoladesplitter, 
Schlagobers 
Chocolate ice cream, chocolate sauce, chocolate chips, 
whipped cream 
 
Snickers Becher  15,90 
Snickers- und Schokoladeneis, Schokoladen- und 
Karamellsauce, Snickers, Nusssplitter, Schlagobers 
Snickers- and chocolate ice cream, chocolate and 
caramel sauce, snickers pieces, chopped nuts, whipped 
cream 
 
Giotto Becher  15,90 
Giotto- und Vanilleeis, Haselnusscremesauce, Giotto, 
Haselnusskrokant, Schlagobers 
Giotto- and vanilla ice cream, hazelnut cream sauce, 
giotto pieces, hazelnut brittle, whipped cream 
 
Bounty Becher  15,90 
Bounty- und Schokoladeeis, Cocossauce, Kokossplitter, 
Kokosmilch, Schlagobers 
Bounty- and chocolate ice cream, bounty pieces, coconut 
flakes, coconut milk, whipped cream 
 
Schwarzwälder Kirsch Becher  15,30 
Amarenakirsch-, Schokoladeeis, Kirschragout, 
Kirschbrand, Schokoladesplitter, Schlagobers 
Amarena cherry – chocolate ice cream, cherry ragout, 
cherry brandy, chocolate chips, whipped cream 
 
 



 
 
Banana Split 13,90 
Bananen- und Vanilleeis, Banane, geröstete Mandeln, 
Schokoladensauce, Schlagobers 
Banana- and vanilla ice cream, fresh banana, roasted 
almonds, chocolate sauce, whipped cream 
 
Erdbeer Becher 13,90 
Erdbeer- und Vanilleeis, Pistazien, frische Erdbeeren, 
Erdbeerchips, Schlagobers 
Strawberry- and vanilla ice cream, pistachios, fresh 
strawberries, strawberrychips, whipped cream 
 
Heisse Liebe 13,90 
Vanilleeis, heiße Himbeersauce, Schlagobers 
Vanilla ice cream, hot raspberry sauce, whipped cream 
 
Früchte Becher 14,90 
Pfirsicheis, Erdbeer-, Mango Sorbet, Beeren, Früchte 
Zitronenmelisse und Schlagobers 
Peach ice cream, strawberry and mango sorbet, berries 
fruit, lemon balm, and whipped cream 
 
Wiener Eiskaffee 12,40 
Vanilleeis, Kaffee mit Rum, Schlagobers  
Vanilla ice cream, coffee with rum, whipped cream 
 
Eisschokolade 12,40 
Vanilleeis, kalter Kakao mit Rum, Schlagobers  
Vanilla ice cream, cocoa with rum, whipped cream 
 
Steirer  8,50 
Vannilleeis mit Kürbiskernöl, Kürbiskerne, Schlagobers 
Vanilla ice cream with pumpkin seed oil, roasted pumpkin 
seeds, whipped cream 
 

Kinder Eisbecher  8,50 
Hausgemachtes Kinderschokoladeneis, Gummibärchen, 
Überraschungsei, Schlagobers 
Homemade kinder chocolate ice cream, gummy bears, 
kinder surprise egg, whipped cream 

 



 

Alkoholfreie Getränke 
 
 

Römerquelle Mineralwasser 

Prickelnd, still 0,33l 5,30 

Prickelnd, still 0,75l 10,00 

Gekühltes Lecher Quelwasser 1,00l 2,90 

Pfanner Fruchtsäfte Flaschen  
Apfel, Orange, Ananas, Mango, Marille 0,20l 5,30 

Pfanner Eistee Pfirsich Flasche 0,33l 5,30 

Apfel-, Johannisbeer-, Holundersaft 0,30l 5,30 

gespritzt mit Wasser oder Soda  
 
 
Spezi, Cola, Fanta, Sprite 0,30l 5,30 

Coca-Cola, Coca-Cola Zero Flasche 0,33l 6,30 

Almdudler Flasche 0,33l 5,30 

Skiwasser oder Ski Soda 0,30l 4,80 

ORGANICS BIO Erfrischungsgetränk Flaschen   

Black Orange, Purple Berry, Ginger Beer, Ginger Ale, Tonic 
Water, Bitter Lemon 0,25l 5,30  

Red Bull 
Energy Drink 0,25l 5,30 

Edition 0,25l 5,30 

San Bitter Flasche 0,125l 5,30 

 



 

Bier       
                                                                                                                                                                                                                    

 

Herzögliches Brauhaus Tegernsee  

Tegernseer Hell 0,3l 5,70 

 0,5l  7,20 

Radler süß oder sauer 0,3l 5,70  

 0,5l  7,20 

 
Schneider Weisse G. Schneider und Sohn 
 
Tap 07 Original Weißbier 0,3l 5,70 

 0,5l 7,20 

Tap 03 alkoholfrei Weißbier Flasche 0,5l 7,20 

Frastanzer Freibier  

alkoholfrei Flasche  0,33l  5,70 

 

Kaffeespezialitäten 
von Dallmayr I⚫O Caffé 

 

Espresso  4,50 
Espresso doppelt   7,10 
Verlängerter, Cappuccino  5,00 
Latte Macchiato  6,30 
Heiße Schokolade mit Schlagobers  6,00 
Tee   5,00 

 



 

 
Rum 

 
Bacardi white 4cl 11,60 
Havanna Club 3 anos 4cl 11,60 
Havanna Club 7 anos 4cl 15,80 
Myers’s Rum Dark 4cl 11,60 
Coruba  4cl 11,60 
Diplomatico 4cl 17,90 
Ron Zacapa 23y 4cl 17,90 
Ron Zacapa X.O. 4cl        24,10 

 

Edelbrände 
 

Michelehof  2cl 7,80 
Subirer 
 
Qualitätsbrennerei Brandstatt – Reisetbauer Junior 
Birne 2cl 7,80 
Zwetschke                                                     2cl 7,80               
 
Qualitätsbrennerei Reisetbauer 
Ski Club Arlberg – Rote Williams           2cl 8,80 
Ingwer                                                            2cl                11,60 
Apfelbrand aus dem Eichenfass               2cl        11,60                                 
Karotte                                     2cl     11,60                                                                                         
Marille                                     2cl     11,60  
 
Brennerei Ziegler 
Mirabelle                                                        2cl            11,60 
No1 Wildkirsch                                              2cl            11,60 
Obstbrand                                                     2cl            11,60 
 
Edelbrennerei Trausner                                   
Traminerbrand 1995                                    2cl             14,60 
Vogelbeere 1998                                          2cl             14,60 
 
 
 
 



 

 
 
Rochelt 
Weichsel 2005                                             2cl                 16,00                                          
 
Etter 
Alte Pflaume – Barrique         2cl              14,80 
Kirsch  2cl              14,80 
 
Gölles 
Vogelbeer Bitter Likör    2cl         9,90 
 

 
Liköre 

 
 

Amaretto di Saronno 4cl 11,60 
Sambuca 4cl 11,60 
Baileys Irish Cream 4cl 11,60 
Cointreau 4cl 11,60 
Grand Marnier 4cl 11,60 
Dom Benedictine 4cl 11,60 
Drambuie 4cl 11,60 
Frangelico 4cl 11,60 
Galliano 4cl 11,60 
Tia Maria 4cl 11,60 
Southern Comfort 4cl 11,60 
Likör43    4cl 11,60 
 

 

 

 

 

 


